Kokybés sistemos programos KT-2-2-6 ,,VieSojo
maitinimo jmoniy valstybiné maisto kontrolé*
1 priedas

VALSTYBINE MAISTO IR VETERINARIJOS TARNYBA

VIESOJO MAITINIMO [MONES KONTROLINIS KLAUSIMYNAS

Nr.
(data)

(vieta)

Patikrinimo akta surasgs (-¢) VMVT pareigiinas (-ai)

Pavedimas

Patikrinimo rusis

Patikrinimo tikslas

Ukio subjektas

Ekonomings veiklos riiSys

Patikrinime dalyvaves (-¢) tikrinamo tikio subjekto igaliotasis (-ieji) darbuotojas (-ai)

Vartotojy skundai

Paskutinis patikrinimo akto numeris, data

Trikumy Salinimas

Ukio subjekto patalpy / veiklos pakeitimai / atnaujinimai

Eil. Nr. | Reikalavimas Taip / ne/ Pastabos
netikrinta
I Bendrieji reikalavimai
1 Ar vykdoma atitinkama veikla (-0s), nurodyta
(-0s) maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo
pazymejime?
2 Patalpos tinkamo dydZzio, iSplanavimo,

suremontuotos, geros biiklés, Svarios,
tvarkingos, irengtos taip, kad biity iSvengta
zaliavy ir produkty uzterSimo, patalpy
pakanka :




2.1

Ar patalpos Svarios, suremontuotos, geros
bikles?

2.2

Ar patalpy, kuriose laikomas maistas,
iSplanavimas, dizainas, statyba, vieta ir dydis
nekliudo jy tvarkyti, valyti?

23

Ar patalpy, kuriose laikomas maistas,
iSplanavimas, dizainas, statyba, vieta ir dydis
leidZia apsisaugoti nuo neSvarumy kaupimosi,
kontakto su toksinémis medziagomis, pelésiy
susidarymo?

Grindys, sienos, lubos, durys, langai atitinka
higienos reikalavimus:

3.1

Ar gera grindy dangos buklé?

32

Ar grindy danga yra i$ nelaidZiy,
nesugerian¢iy, plaunamy, netoksiSky
medZiagy?

3.3

Ar gera sieny dangos biiklé?

34

Ar sieny danga yra iS nelaidZiy, nesugerianciy,
plaunamy, netoksiSky medziagy?

35

Ar lubos, o kai jy néra — stogo vidinis
pavirsius ir stogo konstrukcijos instaliacija ir
irengimas, nesudaro salygy kauptis
neSvarumams, apsaugo nuo nepageidaujamo
pelésiy augimo?

3.6

Ar Svaris atsidaranciuose languose jtaisyti
nuo vabzdZiy saugantys tinkleliai?

3.7

Ar dury pavirs$ius lygus, lengvai valomas, i§
nesusigerianciy, netoksiSky medzZiagy?

UZtikrinama tinkama ir pakankama natirali ir
(ar) mechaning ventiliacija:

4.1

Ar patalpoje, kurioje vykdoma veikla, néra
pasalinio kvapo?

4.2

Ar patalpoje, kurioje vykdoma veikla,
nesikaupia kondensatas?

4.3

Ar patalpoje, kurioje vykdoma veikla, Svarios
ventiliavimo sistemy filtrai ir kitos dalys?




4.4

Ar personalo tualeto patalpos néra per maZai

ventiliuojamos?

4.5 Ar lankytojuy salés patalpos néra per mazai
ventiliuojamos?

5 UZtikrinamas nattralus ir (ar) dirbtinis
apsvietimas:

5.1 Ar maisto tvarkymo patalpose netriiksta
Sviesos?

6 Tinkamai irengtos darbuotojy persirengimo
patalpos:

6.1 Ar yra patalpos (vieta), skirta darbuotojuy
persirengimui?

6.2 Ar darbuotojy persirengimo patalpa (vieta) yra
Svari?

7 Tinkama nuoteky surinkimo sistema:

7.1 Ar sandari ir neperpildyta drenaZo sistema?

8 Tinkamai jrengti tualetai, pakankamas ju
skaiCius, uztikrinami higienos reikalavimai:

8.1 Ar tualety durys neatsiveria tiesiai { patalpas,
kuriose tvarkomas maistas?

9 Uztikrinamas tinkamas karSto ir (ar) Salto
geriamojo vandens tiekimas :

9.1 Ar yra karstas ir (ar) Saltas tekantis geriamasis
vanduo?

9.2 Ar atliekami geriamojo vandens tyrimai?

10 Pakankamas patogiose vietose irengty
rankoms plauti skirty praustuvy, apripinty
Saltu ir karStu tekanciu vandeniu, ranky
plovimo, dezinfekavimo ir sausinimo
priemonémis, skaicius:

10.1 Ar pakankamas patogiose vietose irengty
rankoms plauti skirty praustuvy skaicius?

10.2 Ar darbuotojy ranky plovimui yra {rengtas
atskiri (-as) praustuvai (-ai)?

10.3 Ar prie ranky plautuviy yra ranky plovimo




priemoniy (vanduo, muilas, nusausinimo
priemonés)?

11 Irengta patalpa (vieta) valymo, dezinfekavimo
medZziagoms, irangai laikyti:

11.1 Ar patalpose, kuriose tvarkomas maistas, néra
laikomos valymo, dezinfekavimo priemonés?

11.2 Ar yra patalpos (vieta) valymo, dezinfekavimo
medZiagoms ir darbo reikmenims bei
priemonéms laikyti?

11.3 Ar yra patalpos (vieta) valymo, dezinfekavimo
medZiagoms ir darbo reikmenims bei
priemonéms laikyti i§ korozijai atspariy
medZiagy?

114 Ar patalpos (vieta) valymo, dezinfekavimo
medZiagoms ir darbo reikmenims bei
priemonéms laikyti Svarios?

11.5 Ar uztikrinama, kad patalpy, irangos, tualety
valymui naudojamas paZenklintas valymo
inventorius?

12 Uztikrinama, kad atliekos (maisto ir ne
maisto) Salinamos tinkamu btidu, netampa
tarSos Saltiniu:

12.1 Ar maisto atliekos dedamos i uZdaras talpas?

12.2 Ar talpos atliekoms déti Svarios,
neperpildytos?

12.3 Ar laikomasi atlieky talpy valymo ir
dezinfekavimo reikalavimy?

13 Tinkamai tvarkomi Salutiniai gyvininiai
produktai (SGP):

13.1 Ar turi sutartj su SGP surenkanéia jmone?

13.2 Ar SGP laikyti talpos paZenklintos, nelaidZios
skys¢iams, valomos ir dezinfekuojamos?

14 Naudojama maisto tvarkymui jranga ir

inventorius sumontuoti taip, kad biity galima
valyti, ju pavir$ius lygus, lengvai plaunamas,
dezinfekuojamas:




14.1

Ar visi su maistu turintys kontakta prietaisai,
detalés ir jrengimai Svartis?

14.2

Ar valymas ir dezinfekcija atliekami
savikontrolés sistemoje numatytu daznumu?

14.3

Ar jrengta patalpa (vieta) gamybinio
inventoriaus, jrankiy plovimui,
dezinfekavimui?

14.4

Ar yra priemonés gamybiniam inventoriui
plauti?

Uztikrinama kenkeéjy kontrolé:

15.1

Ar registruojamos kenkéjy profilaktikos
priemongs?

15.2

Ar maisto tvarkymo patalpose néra vabzdZziy,
peliu ar kity kenkéjy bei juy buvimo pédsaky?

Uztikrinama, kad maisto produktams pervezti
naudojamos transporto priemonés ir (ar)
konteineriai Svarts, geros biiklés, tinkamai

v —

Ar maisto produktams perveZzti naudojama
transporto priemon¢ Svari?

16.2

Ar maisto produktai perveZami tvarkingai,
pakelti nuo grindy (jei reikia), nepaZeistos
pakuotés?

5

17 UZtikrinama, kad visi maisto tvarkymo vietose
dirbantys asmenys laikosi asmens higienos:

17.1 Ar Svari ir tinkama maisto tvarkymo vietoje
dirbanciy darbuotojy darbo apranga?

18 Uztikrinama maista tvarkanciy asmeny
mokymas maisto higienos klausimais:

18.1 Ar darbuotojai dirba pasitikring sveikata?

18.2 Ar darbuotojai turi higienos igiidZiy mokymo
kurso isklausyma patvirtinanti pazyméjima?




19

Idiegta RVASVT principais pagrista
savikontrolé (GHP ar RVASVT, nurodyti):

19.1

Ar maisto tvarkymo subjektas dirba pagal
tinkamai apraSytas savikontrolés sistemos
procediras (GHPT ar RVASVT)?

19.2

Ar maisto tvarkymo subjektas vykdo
savikontrolés sistemos procediiras (pildo
nustatytus Zurnalus)?

19.3

Ar imoné turi termometra su metrologine
patikra?

19.4

Ar tinkamai registruojami savikontrolés
jrasai?

20

Uztikrinama, kad visuose tvarkymo etapuose
maistas saugomas nuo uzter§imo, laikomas
tinkamomis salygomis (temperatiira,
kaimynyste):

20.1

Ar patalpose néra paSaliniy daikty, Zmoniy,
kaciy Suny, kity gyviiny ar veiksniy, kurie gali
tapti tarSos Saltiniu?

20.2

Ar greitai gendantys maisto produktai laikomi
tinkamoje temperatiiroje?

20.3

Ar pusgaminiai laikomi Saldymo
irenginiuose?

20.4

Ar zaliavos gaunamos su kiekj ir kokybe
patvirtinanciais isigijimo dokumentais?

20.5

Ar uZtikrinama, kad pagamintas maistas
laikomas ne Zemesnéje kaip 68°C
temperatiiroje?

21

Uztikrinamas suSaldyty maisto produkty
atSildymas tokioje temperatiiroje, kuri nekelia
rizikos:

21.1

Ar suSaldyti maisto produktai atSildomi
tinkamai (Saldytuve, mikrobangy krosneléje,
ar kitu Geros higienos praktikos taisyklése
vie$ojo maitinimo imonéms apraSytu biidu)?

21.2

Ar nuo suSaldyty maisto produkty atSildymo
susidares skystis neuZterSia kity maisto




produkty?

21.3

Ar uZtikrinama maisto Zaliavy ir produkty,
pagaminty patiekaly tinkamumo vartoti
terminy kontrolé?

22

UZtikrinamas iSveZamy, pagaminty patiekaly
atsekamumas:

22.1

Ar iSveZami pagaminti patiekalai
registruojami Zurnaluose?

22.2

Ar pagamintiems i§veZamiems patiekalams
yra lydintys dokumentai?

223

Ar uZtikrinama, kad tvarkant maista iSvengta
kryZminés tarSos (per rankas, svarstykles, kita
gamybini inventoriy maistas, skirtas
tiesioginiam vartojimui, nesilieCia su SvieZia
meésa, paukStiena, Zuvimi, neplautais Zaliais
kiauSiniais, ar kitais galimais tarSos
Saltiniais)?

224

Ar Sviezias maistas nesumaiSomas su ankséiau
paruostais patiekalais ar jy likuciais?

23

Laikomasi draudimo naudoti kepimui
neskirtus riebalus arba netinkamus kepimui
riebalus:

23.1

Ar nenaudojami kepimui neskirti riebalai?

232

Ar naudojami riebalai nepakeitg spalvos,
kvapo ir skonio?

24

UZtikrinama, kad patiekalai gaminami pagal
standarty, technologiniy apraS§ymu, receptiiry
bei kity norminiy teisés akty reikalavimus:

24.1

Ar patiekalai gaminami pagal receptiiry,
technologiniy apra§ymy reikalavimus?

24.2

Ar negaminami vie$ojo maitinimo jmonéms
draudZiami produktai (varske, siiriy mase,
rauginti pieno produktai, mésos, grybuy,
darZoviy, padazy konservai)?

243

Ar pateikiama informacija vartotojui, jei
patiekaly gamybai naudojami ingredientai,
turintys GMO modifikacija?




24.4 Ar patiekaly gamybai naudojama joduota
druska?

Papildoma informacija

ISvados ir nurodymai

Imti méginiai (duomenys)

Pridedami papildomi dokumentai

SuraSyti akto egzemplioriai ir perduoti:
Tikrinimas pradétas Tikrinimas baigtas
(data,laikas) (data,laikas)
Tikrino:
(pareigos) (parasas) (vardas ir pavardé)
(pareigos) (parasas) (vardas ir pavardé)
Dalyvavo:
(pareigos) (parasas) (vardas ir pavarde)

(pareigos) (parasas)

(vardas ir pavardé)




Su aktu susipaZinau ir viena egzemplioriy gavau
Ukio subjekto

(juridinio asmens arba jo struktiirinio

padalinio) vadovas (jgaliotasis darbuotojas) /
fizinis asmuo (dirbantis pagal verslo liudijima) (parasas) (vardas ir pavarde)




